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Evolución mensual de los precios 

(* Media ponderada a nivel nacional).
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 A C E I T E  D E  G I R A S O L
 (Sobre origen a granel) 
 Crudo Sin oper. Sin oper.  
 Refinado 1.120 1.120
 A C E I T E  D E  S O J A
 (Sobre origen cisternas) 
 Crudo 1.070 1.050
 Refinado 1.120 1.100 
 
 A C E I T E  D E  S E M I L L A S  
 Refinado 1.120 1.120
 

Aceites de semillas

Oleínas y Ácidos grasos

S E V I L L A

S E V I L L A    ANDALUCÍA
 Refinable, base 10º 2.950 2.900 

 Refinado, winterizado, a granel, sobre origen  4.100/4.150 4.100/4.150 

 

 
Oleínas de aceite de girasol-soja    Sin oper.    Sin oper. 

 Oleínas de orujo Sin oper.  Sin oper. 

Ácidos grasos de oliva  Sin oper. Sin oper. 

 (de refino físico)
 (Estos precios se entienden sin envase sobre fábrica).

EUROS/T.
SEMANA 

24/30 junio ‘24
(Cierre día 20 junio ‘24)

EUROS/T.
SEMANA 

1/7 julio ‘24
(Cierre día 27 junio ‘24)

€/t.€/t.

Aceites de orujo

€/t. * Aceite de oliva (Virgen) 

2023

2023

€/t. * Aceite de girasol (refinado)

4ª semana de 
junio

1ª semana 
de julio4ª semana de 

junio
1ª semana 

de julio
3ª semana de 

junio
2ª semana 

de julio
3ª semana de 

junio
2ª semana 

de julio

2024

2024

Consulta todos los 
precios en origen 
actualizados en

Club Mercacei, 
el club exclusivo 
para nuestros 
suscriptores

Si no tienes tus claves, solicítalas
a redaccion@mercacei.com
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 SEBO FUNDIDO s/c s/c  
 SEBO FUNDIDO s/c s/c 

 SEBO FUNDIDO, Extra-fancy s/c s/c   
 SEBO FUNDIDO, Fancy s/c s/c 

 GRASA ANIMAL 3º (origen) 880 880 

 GRASA ANIMAL 5º (origen) 895 895 

 MANTECA DE CERDO 0,5º (origen) 1.110 1.110 

 ACEITE DE COCO (refinado) 1.753 1.753 

 ACEITE DE LINAZA (refinado) s/c s/c   
 ACEITE DE MADERA 4.320 4.320   
 ACEITE DE RICINO 1.450 1.450 

 ACEITE DE PATA DE BUEY s/c s/c   
	 ACEITE	DE	PESCADO	refinado 7.160 7.160 

 GLICERINA BIDESTILADA s/c s/c 

 GRASA ANIMAL DE CORTEZAS
 DE CERDO < 5º (destino)  s/c s/c  

Aceites y Grasas 
industriales

B A R C E L O N A

  
Características de los aceites y las grasas industriales

SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Título 42/43º C, 3% acidez, a granel (sobre Madrid y Cataluña).
SEBOS FUNDIDOS de importación USA: Fancy y Extra-fancy, a granel, sobre Barcelona. 
GRASA ANIMAL: 10/12º de acidez, color FAC 34/36 título 39º C; humedad e impurezas, 2% base, sobre camión muelle 
Barcelona.
MANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, a granel.
ACEITE DE COCO: acidez base 3%, sobre Barcelona.
ACEITE DE LINAZA refinado: 0,5º de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 mínimo.
ACEITE DE MADERA: sobre Barcelona.
ACEITE DE RICINO: calidad nº1, índice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.
ACEITE DE PATA DE BUEY: punto de enturbamiento 2/3ºC, sobre Barcelona.
ACEITE DE PESCADO: índice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9 , sobre Vigo, envase aparte.
ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.
ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, índice de yodo 175 mínimo, acidez 5%, sobre Vigo, a granel.
ACEITE DE SARDINA neutro: índice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camión Barcelona.
GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.
GLICERINA BIDESTILADA: 99,5% glicerol, color apha 10, sobre camión Barcelona.

EUROS/KG.
SEMANA 
1/7 julio ‘24

(Cierre día 27 junio ‘24)

EUROS/KG.
SEMANA 

24/30 junio ‘24
(Cierre día 20 junio ‘24)

€/t.€/t.
M A D R I D
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 ACEITE DE OLIVA virgen extra  9,10 9,00
 ACEITE DE OLIVA refinado 7,25 7,10
 ACEITE DE OLIVA lampante 6,20 5,80/6,10 
 
 ACEITE DE ORUJO refinado  4,25 4,15
 ACEITE DE GIRASOL refinado 1,10 1,10
 ACEITE DE MAÍZ refinado 1,20  1,20
 ACEITE DE SOJA refinado 1,06 1,08
 ACEITE DE CACAHUETE refinado 2,20 2,25
 
  ACEITE DE OLIVA virgen extra 9,20/9,40 9,20/9,40 

 ACEITE DE OLIVA virgen  8,10 8,10

Euro
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 ACEITE DE OLIVA virgen extra 7,70/7,90 7,70/7,90

 ACEITE DE OLIVA virgen extra 7,50/8,50 7,50/8,50

 ACEITE DE OLIVA refinado 6,45/6,50 6,35/6,40

 ACEITE DE OLIVA virgen extra Creta 8,10/8,30 8,00/8,20
 ACEITE DE OLIVA virgen extra Peloponeso 7,90/8,10 7,70/7,90
 (Precios facilitados por
 Olio Officina Magazine) 

 ACEITE DE OLIVA virgen extra 7,70/8,00 7,60/8,00

ITALIA

S U R  D E 
P U G L I A

N O R T E  D E 
P U G L I A 

&  C A L A B R I A

TÚNEZ
MARRUECOS 

TURQUÍA

GRECIA

PORTUGAL

EUROS/KG.
SEMANA 

1/7 julio ‘24
(Cierre día 27 junio ‘24)

EUROS/KG.
SEMANA 

24/30 junio ‘24
(Cierre día 20 junio ‘24)

TIPOS DE INTERÉS INTERBANCARIO (27 de junio de 2024)
(Los tipos de mercado)

Peseta .............................166,386
Lira italiana ................. 1.936,270
Escudo portugués ..........200,482
Dracma griego........ ........340,750
Florín.. ................................. 2,204
Dólar....................................1,086
Dólar Canadá.......................1,472
Yen japonés. .....................164,89
Corona sueca ...................11,434
Corona checa ...................25,368
Libra esterlina .................... 0,855
Franco suizo ....................... 0,981

   1 semana 1 mes  2 meses 3 meses 6 meses 12 meses  

 Euro (euribor) ...................................  - - - - - 3,73 

 Dólar ...............................................  - 4,57 - 4,97 5,26 5,68 

 Yen Japonés .....................................  - - - - - - 

 Libra Esterlina ...................................  - 4,03 - 4,32 4,71 - 

 Franco Suizo .....................................  - - - - - - 

 Dólar Canadiense ..............................  - - - - - -  

Mercado internacional

€/t.€/t.
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M A T E R I A S  P R I M A S  PARA 

   piensos   
compuestos

 PRECIOS
 HARINAS
  €/t.

Harina de soja (s. fábrica) ........................  470

Harina de girasol (integ.) (abril) ....................  290

Harina de pescado (extra, sobre fábrica

productora, con envase. 64/65% proteínas. 

Salido de fábrica en sacos paletizados

fob Hamburgo)..........................................  1.550

 Dólares/t.

Harina de pescado, de Perú  s/c

Harina de soja (Buenos Aires) s/c

(Precios cif Rotterdam)

CEREALES
(Estos precios son en origen)  €/t.
Maíz  325

Trigo panificable  360

Trigo forrajero (puerto destino)  340

Cebada cervecera  270

Cebada dos carreras  270

Colza (puerto destino)  752

Guisantes  280

Centeno   220

Harina de girasol (pellets)  230

Harina de girasol (alto proteico)  290  

LA BOLSA DE CHICAGO
Habas de soja: La semana cerraba a 
1.160,00 centavos de dólar por bushel; la 
última semana cerró a 1.172,5.
u Precios: Futuros julio.

Harina de soja: 360,80 dólares por tonela-
da corta era el último precio de cotización 
al cierre de nuestra revista, mientras que la 
anterior indicaba 363,60.
u Precios: Futuros julio.

Aceite de soja: Cerraba a 43,44 centavos 
de dólar por libra, desde la última cotiza-
ción de a 44,38. 
u Precios: Futuros julio.

Maíz: Terminó la semana a 419,00 centavos/ 
bushel, habiendo comenzado a 448,00.
u Precios: Futuros julio.

In Memoriam

Fallece Mario Antonio Duro 
Ortega, excepcional profesional 
comprometido con la excelencia 

en el sector oleícola
El pasado 19 de junio fallecía a los 

87 años Mario Antonio Duro 
Ortega, un excepcional pro-
fesional que destacó por su 
calidez humana y su com-
promiso con la excelencia 
en todas aquellas empre-
sas en las que trabajó: Ramón 
Aguilar, Pieralisi y Amenduni.

Sus compañeros y familiares han que-
rido rendir homenaje “a un hombre cu-
ya vida y trabajo han dejado una huella 
imborrable en cada lugar que tuvo el 
honor de contar con su presencia; y cu-
yo legado de bondad, profesionalismo y 
compañerismo perdurará para siempre 
en nuestras memorias”.

Desde sus primeros días en Ramón 
Aguilar, Mario Antonio demostró una de-
dicación inquebrantable y un compromiso 
absoluto con la excelencia. Sus compañe-
ros no tardaron en reconocer en él a un 
trabajador excepcional, alguien que no 
sólo cumplía con sus tareas, sino que las 
realizaba con una pasión y precisión que 
inspiraban a todos a su alrededor.

Posteriormente, en Pieralisi su carrera 
continuó ascendiendo, y con ella, el respe-
to y la admiración de aquellos que tuvie-
ron la suerte de trabajar junto a él. “Fue allí 
donde muchos de nosotros tuvimos la for-
tuna de conocer su trato respetuoso y su 
capacidad innata para establecer relacio-
nes genuinas con los clientes. Su habilidad 
para entender y satisfacer las necesidades 
de los clientes no solo fortaleció los lazos 
comerciales, sino que también forjó amis-
tades duraderas basadas en la confianza y 
el respeto mutuo”, han resaltado.

Finalmente, en Amenduni culminó su 

trayectoria profesional “dejando 
una marca indeleble”. Su ex-

periencia y conocimientos 
se convirtieron en un pilar 
fundamental para la em-
presa, pero más allá de 

sus habilidades técnicas, 
lo que realmente destacaba 

era su calidez humana. “Era más 
que un compañero de trabajo; era un 
amigo, un mentor y un ejemplo a se-
guir”, han remarcado.

Además, sus compañeros han subraya-
do que el trato con el cliente siempre fue 
una de sus mayores fortalezas. Su capaci-
dad para escuchar, comprender y respon-
der con amabilidad y eficacia le hizo ganar-
se el cariño y el respeto de todos aquellos 
con quienes tuvo contacto. Los clientes 
no sólo veían en él a un profesional com-
petente, sino también a una persona en la 
que podían confiar plenamente.

“Al recordar su vida y su carrera, no 
podemos evitar sentir una profunda 
gratitud por haber compartido tantos 
momentos con una persona tan ex-
traordinaria. Su legado perdurará en las 
empresas por las que pasó, en los cora-
zones de sus compañeros y en el apre-
cio sincero de los clientes que tanto lo 
valoraban. A nuestro querido compa-
ñero, gracias por todo lo que nos diste. 
Tu memoria será siempre una fuente 
de inspiración y un recordatorio de lo 
que significa ser verdaderamente gran-
de, tanto en lo profesional como en lo 
personal”, han concluido.

Desde Grupo Editorial Mercacei quere-
mos trasladar nuestro más profundo pesar 
a su familia, amigos y entorno profesional.


